Zarzadzenle Rektora nr 1/05/2022/2023
Collegium Balticum — Akademil Nauk Stosowanych w Szczecinie

z dnia 15 maja 2023 r.

w sprawie wprowadzenia Regulaminu egzaminu dyplomowego na kierunku dietetyka studia pierwszego
stopnia o profliu praktycznym w Collegium Balticum — Akademii Nauk Stosowanych w Szczecinie od roku
akademickiego 2022/2023

§1

Na podstawlie § 23 ust. 1 pkt. 18 Statutu Collegium Balticum — Akademii Nauk Stosowanych w Szczecinie oraz
zgodnie z § 41 ust. 1 Regulaminu studiéw wprowadzam w Zycie Regulamin egzaminu dyplomowego
z przygotowania zawodowego na kierunku dietetyka, studia pierwszego stopnia o profilu praktycznym
w Collegium Balticum - Akademil Nauk Stosowanych w Szczecinle,

§2
Regulamin stanowi zatacznik nr 1 do niniejszego zarzadzenia.
§3

Regulamin egzaminu dyplomowego z przygotowania zawodowego obowigzuje od dnia padpisania.




Zatgcznik nr 1 do Zarzgdzenla nr
1/05/2022/2023 Rektora Collegium Balticum —
Akademil Nauk Stosowanych w Szczecinie z
dnig 15 maja 2023 r,

C |~ Collegium Balticum
Akademia Nauk Stosowanych

REGULAMIN EGZAMINU DYPLOMOWEGO Z PRZYGOTOWANIA
ZAWODOWEGO
NA KIERUNKU DIETETYKA, STUDIA PIERWSZEGO STOPNIA
O PROFILU PRAKTYCZNYM
W COLLEGIUM BALTICUM - AKADEMII NAUK STOSOWANYCH
W SZCZECINIE

1. Zgodnie z art. 76 ust. 1 pkt. 3 ustawy z 20 lipca 2018 r. - Prawo o szkolnictwie wyZszym i nauce
(Dz. U. 2022 poz. 574 z pbéfn. zm.) oraz § 41 ust. 1 pkt. 3 Regulaminu studiéw warunkiem
ukoriczenia studidéw pierwszego stopnia i uzyskania dyplomu jest uzyskanle efektéw uczenla
sig okreslonych w programie studiéw, ktérym przypisano co najmnle] 180 punktéw ECTS
i ZtoZenie pozytywnie ocenionego egzaminu dyplomowego.

2. Proces dyplomowanla obejmuje dwa ostatnie semestry studiéw | prowadzi do wiasciwego
przygotowania do egzaminu dyplomowego oraz zapewnia weryflkacje zatozonych efektéw
uczenia si¢ uprawniajacych do ukoriczenia studiéw | nadania tytutu licencjata.

3. Egzamin dyplomowy jest forma komisyjne] oceny wiedzy i umiejetnoscl praktycznych
w zakresie okreslonym programem studidw.

4, Odbywa si¢ przed komisja powotang przez rektora sposréd nauczycleli akademickich
realizujgcych zajecia na danym kierunku studiéw.

5. Egzamin dyplomowy powinien:

a) oceni¢ stoplel przygotowania absolwenta do samodzielnego i bezpiecznego petnienia
obowigzkéw zawodowych,

b) sprawdzi¢ przygotowanie do zawodu, nie tylko w zakresie wiedzy, ale umiejetnoscl
i kompetencji,

¢) skontrolowaé umiejetnosci postugiwania sie zdobyta wiedza,
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Zatgeznlk nr 1 do Zarzqdzeniag nr
1/05/2022/2023 Rektora Colleglum Batticum ~
Akademii Nauk Stosowanych w Szczecinie z
dnia 15 maja 2023 r.

d) ocenié poziom umiejetnoéci intelektualnych i praktycznych oraz postaw niezbednych
do realizacji funkc]i zawodowych,

e} zapewni¢ obiektywno$é oceny, czyli zgodnoé¢ wynikéw oceniania z rzeczywistymi
osiggnigciami studenta.

Egzamin dyplomowy sktada sie z dwéch czescl:

a) praktycznej,

b) teoretycznej,
I moze odbywac si¢ w ciggu dwéch kolejnych dni.
Kaida cze$€ egzaminu podlega ocenie.
Egzamin dyplomowy jest ztolony, jezeli wszystkie sktadowe oceny koricowej s ocenami
pozytywnymi.
Ocena negatywna czgsci praktycznej uniemoiliwia przystaplenie do czesci teoretycznej, co
powodule, ze egzamin nie zostat zioZony.
Studentowi przystuguje tylko jedna poprawka czeéci praktycznej, ktéra powinna nastgpi¢ nie
wczesniej niZ jeden miesigc I nie péZniej niz trzy miesigce od terminu pierwszego.
Zakres egzaminu praktycznego obejmuje wiedze | umiejetnogci wykonania czynnoéci z zakresu
podstawowych dziatdw dietetyki: Zywienla czlowieka, dietetyki oraz technologii produkeji
potraw i towaroznawstwa Zywnosci.
Umiejetnodci studenta z kazdego z podstawowych dzlatéw oceniane sg oddzielnie.
Egzamin praktyczny polega na wykonaniu zadahh przygotowanych przez nauczyciell
akademickich realizujqcych zajecia na danym kierunku studiéw posiadajacych wiedze
i kompetencje z zakresu kierunku studiéw.
W trakcle egzaminu praktycznego student wykonuje dwa zadania, w tym jedno zadanle ogbine
polegajace na badaniu sktadu ciata przy pomocy analizatora sktadu ciata i oprogramowania do
biolmpedancji, ta§my antropometrycznej, wzrostomierza itp. oraz analizie stanu odzywienia
wraz z interpretacia wynikéw pomlaru. Drugie zadanie egzaminacyjne do wykonania w
programie dietetycznym polega na opracowaniu 3-dniowego jadiospisu dla wylosowanego
przypadku wraz z zaleceniami dietetycznymi. Zadania obejmujg umiejetnosci:

a) postugiwania si¢ specjalistycznym sprzetem stuigcym do analizy stanu
od2ywienia i badania skiadu ciata (analizator sktadu clata, oprogramowanie do
bioimpedanc]l, taémy antropometryczne, wzrostomierz itp.);

b} utoienia jadiospisu dostosowanego do potrzeb iloéciowych i jakosciowych pacjenta,

¢) wskazania kluczowych zalecef dietetycznych odnoszacych sie do wylosowanego opisu
pacjenta;

Egzamin praktyczny przeprowadza sie przy wykorzystaniu specjalistycznej platformy Nuvero,
ktéra jest dostgpna zgodnle z porozumienlem zawartym przez Uczelnie z wiaécicielem
platformy.

Czas trwania egzaminu praktycznego nie powinien przekraczaé 90 minut.

Podczas oceny czescl praktycznej egzaminu bierze sie pod uwage:

a) poprawno$¢ wykonania badania sktadu ciata oraz oceny stanu odiywienia wraz
z interpretacjq wyniku pomiary;

b} poprawnosé zaplanowanego jadtospisu dla chorego zgodnie z jego zapotrzebowanlem
lloéciowym,

c) poprawnoét zaplanowanego jadiosplisu dla chorego zgodnie z jego zapotrzebowaniem
JakoSciowym,

d) poprawnos$¢ opracowania zalecerh fywieniowych dla wylosowanego przypadku.
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Zatgcznik nr 1 do Zorzqdzenia nr
1/05/2022/2023 Rektora Collegium Boiticum —
Akademil Nauk Stosowanych w Szczecinle z
dnia 15 maja 2023 r.

Z przebiegu egzaminu praktycznego sporzgdza sig zatgcznik nr 1 do protokotu egzaminu, kt6ry
z wydrukowanym z programu Nuvero jadlospisem stanowl integralng czeé¢ protokotu
egzaminu dyplomowego i jest dotaczony do akt osobowych studenta.

Ocena z czeéci praktyczne] egzaminu zawodowego stanowi trzecia ocene z egzaminu
dyplomowego.

Student zdat egzamin praktyczny z przygotowania zawodowego Jezeli uzyskat co najmniej
ocene dostateczng.

Czgé¢ teoretyczna egzaminu nastepuje po uzyskanlu przez studenta pozytywne) oceny z czeécl
praktyczne;j.

Egzamin teoretyczny odbywa sig przed komisjy powotang przez rektora. W skiad komisji
wchodzl przewodniczacy | dwéch czlonkdw komisji.

Student losuje dwa pytania: jedno pytanie ogélne i jedno pytanie kierunkowe.

Wynik ukoriczenla studiéw pierwszego stopnia o profilu praktycznym, dla ktérego program
studiéw nie przewiduje przygotowania pracy dyplomowej stanowi sume:

a) 0,5 sredniej arytmetycznej wszystkich ocen z egzamindw i wszystkich ocen z zaliczefi
wpisanych w dokumentacji przebiegu studiéw, w tym praktyk, uzyskanych w ciagu
catego okresu studiéw, z uwzglednieniem ocen niedostatecznych,

b) 0,5 $rednie] arytmetycznej oceny z egzaminu dyplomowego.

W dyplomie ukoficzenia studiéw wpisuje sig ostateczny wynik studiéw, zgodnie z tabelg:

Obliczona warto$¢ | Ocena na dyplomie
3,00-3,49 dostateczny (3,0)
3,50-3,89 dostateczny plus (3,5)
| 3,90-4,39 dobry (4,0)
' 4,40-4,79 dobry plus (4,5) 3
4,80-5,00 bardzo dobry (5,0)




Zolgeznik nr 1 do Zarzqdzenia nr
1/05/2022/2023 Rektora Collegium Bolticum -
Akademli Nauk Stosowanych w Szczecinie z
dnla 15 maja 2023 r.

Zalqeznik nr 1 do protokotu egzaminu proktycznego

PROTOKOL Z CZESCI PRAKTYCZNE)
EGZAMINU Z PRZYGOTOWANIA ZAWODOWEGO

IMIQ | NAZWISKO STURNTA. ..cecuucerertinsetssimennemecusnaensesvasersessossrssrrmsemsenss sanest sassrarenasasos srasssssssntssssesass voasseane
Nr albumu: ...............
Data urodzenia: ...weeemeesessneesisanses , MIEJSCe Uretzenia .. ueen e censescssaenens

Kierunek: dietetyka
STUDENT/STUDENTKA Collegium Balticum — Akademil Nauk Stosowanych w Szczecinie nie

zdal/zdala* cze$¢ praktyczng egzaminu dyplomowego z przygotowania zawodowego w
L1V e——————y 1y -1« § (+11 11022 C LTI M Lol oSG L B e G A e |

a) Postugiwanie sle specjalistycznym sprzetem

sfuzacym do badania skiadu clata 1 analizy stanu Zadanie ogéine
__ odiywlenia iy
Lp. Skala Uzyskane
| e locenY punktowa punkty
1 | Wykonanie pomiaréw antropometrycznych 0-3 ' |
Uwagi:
2 Prawidtowa interpretacja ww?ikdw pomiaru 03
Uwagi:
RAZEM | max. 6 pkt. i
b) Uloienle 3-dnlowego jadiosplsu dostosowanego Numer wylosowanego
do potrzeb llosclowych | jakoéclowych pacjenta zadania: ..ece o
Lp. Skala Uzyskane
Kryterla oceny punktowa | punkty

1 Opracowanie diety zgodnle z zaleceniami w
konkretne] jednostce chorobowej/ sytuacji 0-3
kliniczne] lub zyciowe] pacjenta

Uwagi:
2 f’oprawne rozplanowanie  positkéw oraz |
oszacowanle zawartosci sktadnlkéw pekarmowych 0-4
I energii —
Uwagi:
3 Uwzglednienie w wyborze produktéw/positkow 0-4 -

produktéw zalecanych i przeciwwskazanych oraz
prawidiowe zbilansowanie diety pod wzgledem
zawartosci sktadnikéw pokarmowych kluczowych w
konkretnej Jjednostce chorobowej/sytuacji
klinicznej lub zyciowe] pacjenta




Zatgcznik nr 1 do Zarzqdzenia nr
1/05/2022/2023 Rektorg Collegium Boiticum —
Akadernil Nauk Stosowanych w Szczecinle z

dnla 15 maja 2023 r.
'UwagI:
RAZEM | max. 11 pkt.
. Numer wylosowanego
¢) Zalecenia dietetyczne dla pacjenta 2808118 o

Lp. Skala | Uzyskane
| Kryteria oceny punktowa punkty
1 Sformutowanie indywiduainych zaleceni

Zywleniowych w konkretne] Jednostce

chorobowe]j/sytuacji klinicznej lub iyciowe]j 03

pacjenta, w tym zleced dotyczacych aktywnosci
| fizyczne] i ewentualne] suplementacji |
Uwagi:
2 Wskazanle produktéw i technik kulinarnych |

zalecanych i przeciwwskazanych w konkretnej 0-2

jednostce chorobowej/sytuacji kliniczne] lub

Zyclowe] pacienta

' Uwagi:

RAZEM | max. 5 pkt.
| LACZNA LICZBA PUNKTOW | max. 22 pkt.

Kryterla przeliczenia punktéw uzyskanych z czeécl praktycznej na ocene:

20-22 pkt bardzo dobry {5,0)
19-18 pkt dobry plus (4,5)

| 15-17 pkt | dobry (4,0)

| 13-14 pkt | dostateczny plus (3,5)

| 11-12 pkt dostateczny (3,0) i
<11 pkt | niedostateczny (2,0)

OCENA CZESECT PIAKLYCZNE: wueereereeesieeiorersrunarssen sensnerosassans sensessinsassasass seorossss sorssesssasserassassessesesses sastan

Podpls cztonkéw komisjl:
PrzewodniCZacy: e esrersrsa s
CZONKOWIE: e m s ressassssrsensasssnn enssensnasnas



